
Craft-BIER Comparsa 
Direkt aus unserer Brauerei

SPRITZ
Bitter Campari / Aperol / Passoa / Alpino

HUGO
Prosecco, Limonade, Holundersirup, Minze

AMERICANO
Vermouth Rosso, Bitter Campari, soda

TRENTO DOC 
Fragen Sie nach der Blase des Augenblicks

PROSECCO
KOMBUCIA MASO TRENTINO 
Cruda Integrale mit Monarda Dydima und Wildfrüchten

DOLOMITI APFELWEIN vol. 6.8%  
Azienda Agricola Melchiorri - Val di Non

BIO-TONIC-WASSER Maso Alto - TN 
Gebraut mit Hopfen, Enzian und Wacholder

REINER APFELSAFT “JANAGOLD“  
MELAGORAI (TN) ohne Konservierungsstoffe und Zuckerzusatz

BRIO COLA kohlensäurehaltig mit Apfelsaft und Cola  
Azienda Agricola Melchiorri - Val di Non

ABBRACCIATA  
Solidarity Orangenlimonade, breiig und prickelnd, 30 % Orangen frisch, hergestellt 
von Comunità Frizzante - Rovereto

GINGERINO / CRODINO

GEBRATENE SNACKS
CHIPS
DEPPER-CHIPS 
Mit Schale

ASCOLAN-OLIVEN
HÜHNERHÄHNCHEN
ZWIEBELRINGE
FALAFEL 
Kichererbsenbällchen

Aperitif



Service: 1,70€

CAPUCCETTO ROSSO
Nur Tomaten

PIMPA
Tomaten-Mozzarella

PESCIOLINA
Tomate, Mozzarella, Thunfisch

FLINSTONES
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken

3 PORCELLINI
Tomate, Mozzarella, Frankfurter Würstchen

PULCINO
Tomate, Mozzarella, Mais

PLUTO
Tomate, Mozzarella, Pommes frites*

PIATTO WÜRSTEL
Würstel mit Pommes frites*

PIATTO COTOLETTA
Hähnchenschnitzel* mit Pommes frites*

PIATTO COLORATO
Gekochter Schinken (ohne Konservierungsstoffe), Kirschtomaten, 
Taggiasca-Oliven und Ricotta

PIZZA GOLOSA
Mit Nutella, Smarties, Schlagsahne

* gefrorene Zutat

Kindermenü



Service: 1,70€

KNUSPRIGE PIZZ-FOCACCIA
Teig mit Pinetana-Mehl und Sauerteig 

80 % Feuchtigkeit und eine lange Reifung

MORTADELLA
Fior di Latte Mozzarella, Mortadella, Pistaziencreme, 
Burrata Stracciatella, getrocknete Tomateni

PORCHETTA
Fior di Latte Mozzarella, Porchetta, Friarielli, Burrata Stracciatella

GHIOTTA
Fior di Latte Mozzarella, Pastrami, getrocknete Tomaten, 
Artischockencreme

ORTO
Fior di Latte Mozzarella, gemischtes Gemüse, gehobelter
Parmesan, Artischockencreme

BASICA
Fior di Latte Mozzarella, EVO-Öl, Rosmarin

NOSTRANE

Das Original Farina Pinetana® wird ausschließlich auf 
der Piné-Hochebene angebaut und verarbeitet.
Von unseren Bauern gedroschen und gemahlen 

Molino Moser Pressa di Prada - Faida di Piné.
Halbintegrales Weizenmehl Typ 1 

aus einer kontrollierten Lieferkette.



UNSER MUSS
Wasser, Mehl Typ 0 und Pinetana-Mehl, EVO-Öl, 

Kurkuma, verschiedene Samen  
(Chia, Sonnenblume, Sesam, Leinsamen und Kürbis) 

Sauerteig für einen Teig mit mehr als 72 Stunden Reifezeit

BURRATA
Tomate, Burrata 125gr., Kirschtomaten, Basilikum-EVO-Öl

COMPARSA
Spargelcreme, Fior di Latte Mozzarella, sonnengetrocknete Tomaten, Rucola, 
roher San Daniele

KAISER
Fior di Latte Mozzarella, Steinpilze, Kartoffeln, Tiroler Kochspeck

FREGOLOTTI
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, Lucanica, gebackener Radicchio, Burrata 
Stracciatella

CARCIOFI
Fior di Latte Mozzarella, Artischocken, roher San Daniele

ALPINA
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, Speck, gemischte Pilze, 
Burrata Stracciatella

PASTORELLA
Fior di Latte Mozzarella, Taggiasca-Oliven, Chilischote, 
Auberginen, geräucherter Ricotta

RUJOCH
Tomate, Büffelmozzarella, Lucanica, Steinpilze

ITALIA
Fior di Latte Mozzarella, Zucchini, Brie, Kirschtomaten, Rucola, 
Carpaccio mit gesalzenem Trentiner Fleisch

REGINA
Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Basilikum-EVO-Öl

FRIULI
Fior di Latte Mozzarella, roher San Daniele, getrocknete Tomaten, karamelli-
sierte Zwiebeln

MELE
Fior di Latte Mozzarella, Gorgonzola, Trentino-Äpfel, Pistazien

AUTUNNO
Fior di Latte Mozzarella, gebackener Radicchio, Speck, 
Balsamico-Essig-Glasur

CASERECCE



Service: 1,70€

CAMPAGNOLA
Fior di Latte Mozzarella, Artischocken, Taggiasca-Oliven, griechischer  
Feta-Käse

GRECA
Fior di Latte Mozzarella, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven, Oregano, Fetakäse

PORRI
Fior di Latte Mozzarella, Kartoffeln, Lauch, Trentino lucanica

SOLE
Fior di Latte Mozzarella, getrocknete Tomaten, Taggiasca-Oliven, Rucola

AGRUMIAMOCI
Fior di Latte Mozzarella, Zitruspesto, getrocknete Tomaten, Griechischer Feta, 
Rucola

PASTRAMI
Fior di Latte Mozzarella, getrocknete Tomaten, karamellisierte Zwiebeln,  
Pastrami

SUD
Fior di Latte Mozzarella, ‘Nduja, Oliven, Artischocken, roher San Daniele,  
Burrata Straciatella

MONTECROCE
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, gebackener Radicchio, Pfifferlinge,  
geräucherter Ricotta

FRIARIELLI
Fior di Latte Mozzarella, Lucanica, Friarielli, geräucherte Provola

CANTABRICO
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, sonnengetrocknete Tomaten, 
Kantabrische Sardellen, Oregano

Das Original Farina Pinetana® wird ausschließlich auf 
der Piné-Hochebene angebaut und verarbeitet.
Von unseren Bauern gedroschen und gemahlen 

Molino Moser Pressa di Prada - Faida di Piné.
Halbintegrales Weizenmehl Typ 1 

aus einer kontrollierten Lieferkette.



LANGE REIFUNG
Wasser, Mehl Typ 0 und Pinetana-Mehl, 

EVO-Öl, getrockneter Sauerteig

MARINARA
Tomaten, Oregano, Knoblauch, Kirschtomaten

MARGHERITA
Tomaten-Mozzarella

CALABRESE
Mozzarella, Knoblauch, EVO-Öl, Chilischote

BUFALA
Tomate, Büffelmozzarella

CAPRICCIOSA
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken

GUSTOSA
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Paprika, Lucanica, Oregano

FORMAGGI
Tomaten, Mozzarella, gemischte Käsesorten

FRESCHEZZA
Tomate, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, gehobelter Parmesan

CONTADINA
Tomate, Mozzarella, Schinken, Zucchini, Parmesan

ROMANA
Tomaten, Mozzarella, Sardellen aus dem Kantabrischen Meer, Kapern

PRIMAVERA
Tomaten, Büffelmozzarella, Thunfisch, Zucchini, Kirschtomaten

VEGETARIANA
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Spargel, gebackener Radicchio, 
Auberginen, Parmesan

PICCANTINA
Tomate, Mozzarella, Taggiasca-Oliven, Paprika, würzige Salami

QUATTRO STAGIONI
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, scharfe Salami

DOLOMITI
Tomate, Mozzarella, Speck, Artischocken, Chili

CLASSICHE



Service: 1,70€

BASTARD
Tomaten, Mozzarella, Pfifferlinge, Bergkäse, scharfe Salami

FINFERLI
Tomate, Mozzarella, Pfifferlinge, Gorgonzola

LAGORAI
Tomate, Mozzarella, Lucanica, gemischte Pilze, Bergkäse

PINETANA
Mozzarella, Kartoffeln, Gorgonzola, Speck, Rosmarin

BISMARK
Tomate, Mozzarella, Kartoffeln, Speck, Ei, Parmesan

TRENTINA
Tomate, Mozzarella, Trentino lucanica, Kartoffeln, Parmesan, Rosmarin

DANIELE
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami und Gorgonzola

BRIESONA
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Brie, Carpaccio von Carne Salada

BARACCA
Tomate, Mozzarella, Schinken, Steinpilze, Parmesan

PUTTANESCA
Tomaten, Mozzarella, Sardellen aus dem Kantabrischen Meer, 
Taggiasca-Oliven, Kirschtomaten, Oregano

CALZONE CLASSICO
Mozzarella, Ricotta, Schinken, Pilze, Tomatensauce, Parmesan

CALZONE SAPORITO
Mozzarella, Ricotta, scharfe Salami, Gorgonzola, Paprika, 
Tomatensauce, Parmesan

AUF ANFRAGE FÜR ALLE PIZZA-ARTEN
HAUSGEMACHTER TEIG 1,00 € 
Laktosefreier Mozzarella 0,50 € 
Zuschläge von 0,50 € bis 3,50 €



Service: 1,70€

MARGHERITA
Tomaten-Mozzarella

PIOGGIA
Tomate, doppelter Mozzarella

RICOTTA
Tomate, Mozzarella, Ricotta

VIENNESE
Tomate, Mozzarella, Frankfurter Würstchen

PROSCIUTTO
Tomate, Mozzarella, Schinken

VEGETARIANA
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Spargel, Radicchio, Parmesan

PRIMAVERA
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Kirschtomaten, Thunfisch

BARACCA
Tomate, Mozzarella, Schinken, Steinpilze, Parmesan

PORCINI
Tomate, Mozzarella, Steinpilze

BUFALA
Tomate, Büffelmozzarella

MELANZANE
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesan

ZUCCHINE
Tomate, Mozzarella, Zucchini, Parmesan

CRUDO
Tomate, Mozzarella, roher San Daniele

DIAVOLA
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

TONNO
Tomate, Mozzarella, Thunfisch

CALABRESE
Mozzarella, Knoblauch, Chili

FRESCHEZZA
Tomate, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, gehobelter Parmesan

GLUTENFREI



Service: 1,70€

SALATE  MIT GEROSTETEM BROT

VALSUGANA
Gemischter Salat, Tomaten, Mais, Parmesanflocken, knuspriger Speck,  
Taggiasca-Oliven

MEDITERRANEA
Häppchen Mozzarella, Karotten, Rucola, Zucchini, getrocknete Tomaten,  
Oregano

TEDESCA
Kohl, knuspriger Speck, Kreuzkümmel, Parmesanflocken

FETA
Gemischter Salat, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven, Mais, Feta, 
Joghurtdressing

DELICATA
Gemischter Salat, rohe San Daniele, Taggiasca-Oliven,  
Ricotta, Kirschtomaten

POLLO
Gemischter Salat, Mais, Karotten, kleiner Mozzarella, Hähnchen,  
Joghurtdressing

EINZIGARTIGE GERICHTE
SALAT-CARPACCIO AUS TRENTINA 
Mit Steinpilzen, Rucola, Parmesanflocken, Kirschtomaten 
Auf Wunsch auch glutenfrei

TRENTINO-VORSPEISEN
Auswahl an Aufschnitt und Käse 
Auf Wunsch auch glutenfrei

DORFGERICHT
Kartoffelpuffer (Tortel), Auswahl an Aufschnitt und 
Käse mit Borlottibohnen

GEKOCHTES SALATFLEISCH
it Borlottibohnen 
Auf Wunsch auch glutenfrei

CAPRESE-GERICHT
Büffelmozzarella 200gr., Kirschtomaten, Oliven, Rucola, Oregano 
Auf Wunsch auch glutenfrei

BAYERISCHES GERICHT
Auswahl an Frankfurtern (Meraner, Weißwurst, Wiener), Depper-Kartoffeln, 
Saucen: Senf, Meerrettich, Barbecue

NICHT NUR PIZZA



birrificio artigianale di montagna.ga

Aus dem Wasser des Lagorai, aus ausgewähltem Getreide und Hopfen entstehen 
unsere Craft-Biere: Hier trinken Sie „Vollkornbier“, lebendig und mit dem ganzen 
Charakter der Authentizität, hergestellt unter Berücksichtigung der Reifezeiten. 

Qualitätsprodukte, alle ungefiltert und nicht pasteurisiert.

Erhältlich in verschiedenen Formaten... Sie haben die Wahl!

2L mit auffüllen 
Bier Ihrer Wahl 15 € 
Kauf einer großen Fla-
sche wiederverwendbar 
mit luftdichter  
Verschluss 10 €

Packung mit 4 Flaschen 
wahlweise ab 0,50L 

Packung mit 6 Flaschen 
  optional ab 0,33L

12 von 0.50L

Packung mit 12 Flaschen 
wahlweise ab 0,50L

24 von 0.33L

Packung mit 24 Flaschen 
optional ab 0,33L 

Fragen Sie nach den 20-Liter-Fässern mit 
Zapfhahn leihweise zur Nutzung

€ 20

€ 20 € 50

€ 68
Für deine 

Anlässe 

speziell!



DIREKT FRISCH VOM FASS 
AUS UNSERER BRAUEREI 

ALLES UNPASTEURISIERT UND UNGEFILTERT

MET.IU GOLDEN ALE vol 4,6%
Obergärig klar, frisch und durstlöschend durch seinen bitteren Abgang

IE.PA SESSION IPA vol 3,8%
Helles Bier, aber mit starker Hopfengabe, mit amerikanischem Hopfen, der 
Zitrus- und Blumenaromen zum Leben erweckt

BIR.BA ALTBIER vol 5%
Obergäriger Bernsteinwein mit malzigem Geschmack, 
wo sich fruchtige, kekige und kräuterige Noten bilden 
sein Gleichgewicht

FRATA WEIZENBIER vol 4,2% 
Klares Weizenbier mit hohem Pinetano-Gehalt 
Gärung und 100 % Trentino-Hopfen, 
frisch und erfrischend, gewürzt mit Holunder

MISTER.O
Fragen Sie nach dem aktuellen Bier und/oder den Experimenten der 
Brauerei und Sie werden erfahren 

KRUG
Mit Bier Ihrer Wahl aus dem 1,5L Fass

IN DER FLASCHE
BRUCALIFFUM RAUCH vol 5,2% 
Mäßig untergäriges Bier rauchig mit nuancierten Buchennoten Biskuit und 
leicht gewürzt

PAGNOCA vol 4,6%
Weniger Abfall, mehr Bier. Eine hohe Gärung mit 
Zugabe von altbackenem Brot zur Maische, Anfänglich würzige Note mit 
frischem Abgang. Eine Zusammenarbeit mit dem Brot des „Pistor“ Panificio 
Grisenti

BEE.R SEASONAL BEER vol 4,8%
Hochgäriges Bier mit Bienenhonig 
Gocce D’oro, perfekte Balance zwischen Kastanienhonig 
und typische Bergsarazenen



GETRÄNKE
TRINKEN 
Pfirsich- oder Zitronentee, Chinotto, LemonSoda,  
Coca-Cola, Coca-Zero, Fanta, Sprite

LEVICO-WASSER 
Natürlich oder prickelnd

KOMBUCIA MASO TRENTINO 
Cruda Integrale mit Monarda Dydima und Wildfrüchten

DOLOMITI APFELWEIN vol. 6.8%  
Azienda Agricola Melchiorri - Val di Non

BIO-TONIC-WASSER Maso Alto - TN 
Gebraut mit Enzian- und Wacholderhopfen

REINER APFELSAFT “JANAGOLD“  
MELAGORAI (TN) ohne Konservierungsstoffe und Zuckerzusatz

BRIO COLA kohlensäurehaltig mit Apfelsaft und Cola  
Azienda Agricola Melchiorri - Val di Non

ABBRACCIATA  
Solidarity Orangenlimonade, breiig und kohlensäurehaltig, 30 % Orangen fri-
sch hergestellt von der Comunità Sparkling Rovereto

WEINE
MARZEMINO ISERA DOC
RIPASSO VALPOLICELLA 
DOC Superiore

LAGREIN
MULLER THURGAU
PROSECCO
SPUMANTE TRENTO DOC Fragen Sie nach dem aktuellen Sorte

ROSE’
BIANCO
ROSSO

KAFFEE BAR
KAFFEE Glatt / fleckig

KOFFEINFRE KAFFEE
KAFFEE Gerste / Ginseng

KAFFEE mit Alkohol

BITTER/GRAPPAS


